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{o,rxHocrnal HHcrpyKrrufl KyxoHHoro pa6oluuxa
AolrrKoJrBHoro orAeJteHnff Mynr.rqr.rualrnoro rta3eHHoro o6rqeo6pa3oBareJrbHoro

yqpexAerrus <Cpequan o6rqeo6pasoBare,rr,uaq mxo,,rall!2>> c.n.Ma,rxa
3o,rncxoro MyHriulrrraJrr,Horo pafi ona KBP

l O6urse rro!'rorxenuq
I . 1 . laHHa.n .qoJ't)(HocrHa.s HHcrpyKIIHq pa3pa6oraHa Ha ocHoBaHHu flocranoe,.reHr4q Muurpyaa
Poccau or 05.03.2004r J\'!3 0 "O6 yrBepxAeHUH E.{uuoro rapn$Ho-raa-uutfHXatHoHHoro
cnpaBotlHur(a pa6or n npo$eccufi pa6o.trx, pa:gen "Topron,rr u o6rqecrneHuoe nurasue' : lrpuKiBa
Mr4H3spaecoqpa3eurus Poccur4 or 29.05.2008r Nc24gH "06 yrBepxreHar4
lporpeccaoHa,rr,nr,rx xnarruQuxaqlroHHbrx rpynn o6rqeorpac,reetx nporpeccnii pa6ovzx"; c yrleroM
canfluH 2.312.4.3590-20 <caHnrapno-snaAeMronorl4qecKr.re rpe6onaHu.r K opragrr3arlr{u
o6rqecrBeHHoro nuraHufl HaceJreHur). crr 2.4.3648-20 <CaHurapHo-3naaeMuoJrorrqecxue
rpe6oeanul K opraHr.r3arrr4rr uo"nutu"lin u o6yueHu.r, orlrbrxa rJ o3nopoBneHuq .qerei r.l

Monoler(u); B coorBercrBHr{ c Tpy.qoBr,rM Ko;excolr pocclriicxofi @egepaquu u rlpylHMH
HopMarnBr'rbrMr.t ar(TaMu, peryn[py]orqfiMrl rpyAoBbre orHorrreHr.le uex.qy pa6orsr.rxoM r]
pa6oronare,reu.
1.2. laHnal trHcr-pyKrrr4l vcraHaBJ]r4Baer ao.rrxHocrHbre o6q:laHnocrr4 KyxoHHofo pa6oruura.
flpaBa. orBercrBeHHocrb. a ral(xe B3aLIMoorHolIeH Ht H cBt3u rlo ,for,r)tHocrn e OV.
1 .3. I{yxonnsrii pa6ouuii Ha3Harraercr n ocao6orrgaercr or AoJr)nHocrr.r pyxoaoEure,reu ov.
1.4. Ha ao,'rxnocrt xvxonnot.o pa6oqero npriunMaercq ,Turlo:

' nocrllflree Bo3pacra 18 ler n HMeroulee cpeaHee LInu apyroe o6pa:onaHlre. npolnenlxee
rrHcTpyr{rDK I1o oxpaHe rpyaa;
coorBercrByrouee rpe6oeauurur KacarcrluNrct npoxoxAeHaq npeaBapr{TenbHoro (npu
nocrynneHuu ua pa6ory) a nep[oaurrecKHx MeAI4ur.rHcKUX ocMorpoB. BHeoqepe/:IHb]x
MeAI4rruHcKrrx ocMorpoB rro HalpaBneHuro pa6oronarenr. o6g:are,rlHoro
|Icri\ atpllqecKoro ocBHAeterLcrBoBaH R (He peNc I para s 5,rer). npo(reccuouuutoii
ftlrueHuqecxon r]oAroroBxu r.{ at"fecrauuu (npr.{ nprzeMe Ha pa6ory u Aa[ee He pexe I pa3a
e 2 roga), Baxqr4Harlr4x. a raxxe uMeloulee JrurrHyro Melr.rur4Hcxyro KHulr(Ky c
pe3ynbraraMr.t Meaurlr.rHcKux o6c,reaosaHfii,i u ,la6oparopur,rx ucc,regonaHr.rfi. cBeaeHHrMr4
o rrpr{BuBxaxJ nepeHeceHHbrx nHtfer uonnsrx ra6o,tenanr.rqx, o flpoxox(Aegrrrz
rporfeccuoua,rlHofi rurueur.rqecxofi nogroroeru u arrecrarlr4H c !onycr{oM K pa6ore;
He xMerouee ofpaHflr{eHuH Ha 3aHrTrle rpyaoBoii AesTerbHocTr,ro n csepe o6penoeanur,
Lr3JIolr(eHHbrx B crarbe 3 5 I . 1 <OrpaHaueHr4r Ha 3aHrrlre rpyloeofi Jlerre,rsuocrlrc e cQepe
o6pa3oBaHr,tr, BocrrnraHu.[, pasBu"tus, HecoBepueHHonerHrix. opraHn3aur{u nx orrbrxa u
o3aopoBneHH{, MeahuHrrcKoro o6ecleqeHur, coquau,Hoi :laulr.rrbr u coIll,ra_rrbHoro
o6c,ryxueanul, a crpepe ,lercxo-roHo[recKoro cnopra, Kynbrypbr H ucKyccrBa ,c yvacraev
HecoBeprxeHHonerHux>'fpyaonofo Koaer(ca Poccuiicr<oii @erepaquu. *

I.5 Kyxonn;rfi pa6ouuii orHocrirc.f, K Karefopll.i pa6orux. Haxo;1urcr B rro.qqraHeHfiu 1otsapa
nurqe6:roxa.
I6. Bltro,rHqer cson o6t:aHHocrll B coorBercrsfir.l c KoHcrr,rryuuei1 I4 3aKoHaMr.t Poccr.uicxoii
@erepauur.r, a ra*xe opra'oB Ynpan,renul o6pa:onaHueu Bcex ypoBHet ,'o tsol]pooaM
opfaHr'r3auur4 truraqus aerefi B !o, vcranor,r ov, Ko,r,rerrueHr,rM aofoBopoM, I lpanu,rarlu



внутреннего трудового распорядка, должностной инструкцией и трудовым договором. 

1.7. В своей деятельности кухонный работник руководствуется: 

• СП 2.4.3648-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям 

воспитания и обучения, отдыха и оздоровления детей и молодежи»; 

• СанПиН 2.3/2.4.3590-20 «Санитарно-эпидемиологические требования к организации 

общественного питания населения»:Федеральным законом № 29-ФЗ от 02.01.2000г «О 

качестве и безопасности пищевых продуктов» с изменениями от 13 июля 2020 года; 

• Положением об организации питания в ДО; 

•  приказами, инструкциями, распоряжениями по организации питания в ОУ; 

• правилами и нормами охраны труда и пожарной безопасности; 

• инструкцией по охране труда для кухонного рабочего ДО. 

1.8. Кухонный рабочий дошкольного образовательного отделения должен знать: 

• правила безопасного использования санитарно-технического оборудования; 

• правила проведения уборки в рабочем помещении, безопасного пользования 

моющими средствами; 

•  общие правила и нормы охраны труда, производственной санитарии и 

противопожарной безопасности; 

• основы гигиены; 

•  наименование кухонной посуды, инвентаря, инструментов, их назначение в 

соответствии с маркировкой; 

• правила и способы закрытия и вскрытия тары, правила перемещения продуктов и 

готовой продукции на производстве; 

• правила включения и выключения технологического оборудования; 

• виды и концентрации используемых моющих и дезинфицирующих средств. 

1.9. Во время отсутствия кухонного рабочего его должностные обязанности выполняет 

помощник повара ДО, несущий полную ответственность за их надлежащее исполнение. 

1.10. Кухонный рабочий должен пройти обучение и иметь навыки в оказании первой 

помощи пострадавшим, обучение для доступа к дезинфицирующим средствам, знать порядок 

действий при возникновении пожара или иной чрезвычайной ситуации и эвакуации в 

дошкольном отделении, соблюдать Конвенцию ООН о правах ребенка. 

2. Функции 

На кухонного рабочего ДО возложены следующие функции: 

2.1. Соблюдение санитарно-эпидемиологического режима на кухне в соответствии с 

действующими требованиями СанПиН. 

2.2. Содержание в надлежащей чистоте кухонного инвентаря, оборудования и помещения 

пищеблока дошкольного отделения. 

2.3. Проведение первичной обработки овощей. 

3. Должностные обязанности 

Кухонный рабочий в ДО выполняет следующие должностные обязанности: 

3.1. Является на работу строго согласно утвержденному графику работы пищеблока. 

3.2. Находится на рабочем месте в спецодежде. Хранит личные вещи и комнатные растения 

вне производственных помещений пищеблока ДО. 

3.3. Отвечает за чистоту и порядок на пищеблоке и овощехранилищах дошкольного 

образовательного учреждения, содержит в чистоте и порядке кухонный инвентарь и 

оборудование. 

3.4. Доставляет овощи из овощехранилища, осуществляет первичную обработку овощей, 

доставляет полуфабрикаты и сырье из кладовой ДО. 

3.5.  Перебирает зелень, плоды, удаляет дефектные экземпляры, посторонние примеси на 

пищеблоке. 

3.6. Использует столы, инвентарь, оборудование в соответствии с маркировкой. 

3.7. Осуществляет правильную последовательность процессов, исключающих встречные 



потоки сырья, полуфабрикатов и готовой продукции, использованной и чистой посуды, а 

также встречного движения персонала пищеблока детского сада. 

3.8. Открывает бочки, ящики, мешки с продуктами, вскрывает жестяные и стеклянные 

консервные банки, выгружает продукцию из тары. 

3.9. Заполняет котлы водой. 


